
Plats

Fois gras

Fois gras de canard mi-cuit,  confiture d'oignon

mangue-passion,  mesclun et herbes aromatiques, vinaigre de

framboise

Langouste

Médaillon de demi-langoustes des terres australes, rôties au

beurre d'épices douce, crémeux de patate douce , beurre

blanc aux agrumes

Café gourmand

Crémeux chocolat noir au caramel beurre salé

Sablé breton

Crème diplomate pistache, framboise

Fraises au basilic, sorbet citron 

Sorbet goyavier et vieux rhum

Menu de la Saint-Sylvestre

Entrée au choix

Le jeudi 31 décembre 2020, terminez  l'année en beauté !

Nous vous proposons un menu Dégustation aux saveurs délicates et raffinées !

Tarif : 150€ / adultes et 75€/ enfants  moins de 12 ans

La pause créole

Desserts

Légine

Rôtie de légine et son crumble piment d'Espelette, mousseline

de panais, fraîcheur de palmiste, jus au citron confit

Agneau

Carré d'agneau en croute d'herbe, condiment carotte miel

épices, mini légumes du moment glacés, jus court au romarin

Mises en bouche
Tartelette au caviar d'aubergine

Gravelax de saumon

Bonbon de camaron au pesto


