
Trio d'amuse-bouches

Foie gras de canard fait maison au piment d'Espelette

Filet de poisson fumé

Samoussas aux lentilles de Cilaos

Cocktails

Le Litchis : purée de litchis, vin pétillant

Le Golden :  rhum ambré de 7 ans d’âge, vin pétillant 

Le Ginger ale : whisky, soda au gingembre, citron

Au menu :  raclette nature, truffée, fumée, ou poivrée

Accompagnements : légumes de saison, patate douce

Côté Terre : rosette truffée, bresaola, filet de canard,

jambon cru, rosette au fenouil, coppa

 Côté Mer : filet de thon fumé au bois de hêtre, filet de marlin,

filet de légine et d’espadon

Le jeudi 24 décembre 2020, nous vous proposons un

menu rempli de magie, au Carnotzet !

Tarifs : 60€ / adultes et 30€/ enfants mois de 12 ans

A table

Les fameuses raclettes du Carnotzet, gourmandes et conviviales vous seront

accompagnées d’un verre de vin blanc ou rouge, sélectionné par notre sommelier

Bûche glacée aux fruits

Thé ou café surprise

Menu de Noel

Apéritifs

Digestif

Sorbet au citron arrosé de vodka

Desserts


